Seupuneusts

Café théatre

QuaNp?
Vendredi 2 décembre 2016 a 20h
Samedi 3 décembre 2016 G 20h
Dimanche 4 décembre 2016 a 17h

Ou? Maison de Quartier RESERVATION

allée des Oiseaux n°30 atelier-theatre.e-monsite.com
7000 Mons ou

0497/125.805

P.A.F: 5euros

Affiche de Delphine Belllante




la fiche du Spectacle

BOUSTIFAILLE, un spectacle de I'atelier initiation au théatre (promotion 2016) a la Maison de
Quartier de Mons les 2, 3 et 4 décembre 2016 / avec Delphine Bellante - Nicolas Bragard -
Jérémie Brasseur - Carine Dissegna - Valentine Hermant - Sandrine Hubert - Aurélie Lenfant -
Marie Meys - Florence Naveau (hereris causa) _ Ophélie Noél - Joachim Andres Regueras Rodari -
Sandy Vansnick / textes de Nicolas Bragard - Frangoise Coton - Yvan Dedieu - Carine Dissegna
- Céline Dubois - Sandrine Hubert - Marie Meys - Ophélie Noél / adaptation des textes et mise
en scéne : Jérémie Brasseur

atelier-theatre.e-monsite.com / ateliertheatre.mons@outlook.com

les textes

1¢ partie

1. On est bien en Belgique (texte de Céline
Dubois) Carine / Joachim / Nicolas /
Sandrine / Sandy — 2. Erreur de commande
(texte de Marie Meys) Ophélie / Valentine
— 3. Louche vs Spatule (texte de Jérémie
Brasseur) Aurélie / Marie — 4. Chef coq TV
(texte d’Yvan Dedieu) Sandrine /
Valentine - 5. Dégustation
(texte de Nicolas Bragard)
Delphine / Nicolas -
6. Fourchettophobe (texte de
Carine Dissegna) Carine / Ophélie
— 7. Tomate infidéle (texte de Francoise
Coton) Nicolas / Sandy — 8. Conso le dise
(texte de Nicolas Bragard) Delphine /
Sandrine — 9. Bioh Lanta (texte de Céline
Dubois) Aurélie / Ophélie / Valentine —
10. Le juste fruit (texte de Sandrine Hubert)
Joachim / Marie / Nicolas / Sandrine

2€ partie

1. All6 Pizza (textes de Jérémie Brasseur,
Francoise Coton et Carine Dissegna)
collectif — 2. Tirebouchon (texte d’Yvan
Dedieu) Carine / Nicolas — 3. Twix (texte
de Jérémie Brasseur et Ophélie Noél)
Ophélie / Sandy — 4. Meurtre en cuisine
(texte de Céline Dubois) Carine /
Sandrine — 5. Livre de cuisine
@ (texte de Céline Dubois) Aurélie
¥ /Joaquim — 6. Doggy bag (texte
' (} de Carine Dissegna) Carine /
Delphine / Marie / Valentine — 7.
Un homme au téléphone (texte de Céline
Dubois) Aurélie / Joaquim — 8. Cuisine et
dinette (texte de Francoise Coton) Marie
/ Sandy — 9. Orthographe (texte de Carine
Dissegna) Carine / Valentine — 10. Le fruit
défendu (texte de Sandrine Hubert)
Aurélie / Joachim / Nicolas / Ophélie

Mercil

L'équipe de Boustifaille remercie chaleureusement LA MAISON DE QUARTIER de I'allée des
Oiseaux qui nous héberge chaque semaine et nous a permis d’organiser ce spectacle,
Frangoise COTON, Yvan DEDIEU et Céline DUBOIS qui ont écrit pour nous plusieurs textes,
Florence NAVEAU (pour les blocs polyvalents), Jo & ses amies (pour les costumes de mamies),
Angélique (costumes), Laurent MUNO (costumes), Anne MASCHIETTO (accessoires) et Muriel
(accessoires), le BETIEME MONTOIS DE MESSINES pour le prét des projecteurs, Jean-Pierre
BRASSEUR pour la promotion, Eros LECLERCQ pour son soutien et nos amis qui sont chaque
soir présents, dévoués et enthousiastes, pour accueillir les spectateurs.



I’ Equipe
Aurélie

Aurélie Lenfant vient de Colfontaine. Elle est branchée sport et lecture.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? une fraise ! Car ¢a sent I’été, on peut les déguster de
plein de fagons : tartelette, glace, nature, au sucre, chantilly... Et ¢ca se marie bien avec les
bulles aussi ! / Quel plat vous donne des boutons ? des chicons au gratin / Culinairement
parlant, quelle est la plus belle invention de ’'homme ? les barbecues / Qu’est-ce que vous
pourriez manger tous les jours pendant un mois sans vous lasser ? des sushis / Qu’est-ce que
vous pouvez cuisiner super bien ? les tajines / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super mal ?
tout ce qui nécessite minutie et précision au degré prés / Quelle

spécialité culinaire étrangere vous pouvez vous vanter d’avoir
testée ? J'ai mangé du barracuda dans un petit restaurant en
bord de plage au Sénégal. / A la télé, qu’est-ce qui vous
donne envie de manger? « Le meilleur pdtissier » |
Qu'’est-ce que vous mangez « pas parce que vous aimez
mais parce que c’est vite préparé » ? des plats préparés
a réchauffer / Dans votre entourage, honnétement,
qui cuisine le mieux ? (histoire de semer la zizanie) Ca
dépend de mes envies : les quiches de ma grand-
meére, les soupes de Fred et les omelettes de mon
chéri... sans oublier les pdtisseries de Patricia. Ma
voisine qui travaille dans un resto arrive dans le
classement aussi.

Carine
Carine Dissegna vient de Ghlin. Elle est branchée voyages.

Quel plat vous donne des boutons ? un plat de crustacés / Culinairement
parlant, quelle est la plus belle invention de I’homme ? la fourchette, bien
sdr... / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours pendant un mois
sans vous lasser ? du pain / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super

bien ? des pdtes / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super mal ? le réti

/ Quelle spécialité culinaire étrangére vous pouvez vous vanter

d’avoir testée ? le couscous / A la télé, qu’est-ce qui vous donne

envie de manger ? les gdteaux / Qu’est-ce que vous mangez

« pas parce que vous aimez mais parce que c’est vite

préparé »? des salades |/ Dans votre entourage,

honnétement, qui cuisine le mieux ? (histoire de semer la

zizanie) mon fils, Samuel / Qu’est-ce que vous dites pour

rester polie quand vous n’aimez vraiment pas un plat ?
« Je n’ai plus faim. »




Delphine

Delphine Bellante vient de La Hestre. Elle est branchée arts numériques et nouvelles
technologies.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? une pomme : C’est robuste, juteux et ¢a fait des
compotes. / Quel plat vous donne des boutons ? une mitraillette fricadelle /

Culinairement parlant, quelle est la plus belle invention de I'homme ?
losso bucco / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours pendant
un mois sans vous lasser ? des pennes / Qu’est-ce que vous pouvez
cuisiner super bien ? la ratatouille / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner
super mal ? les tartes / Quelle spécialité culinaire étrangére vous
pouvez vous vanter d’avoir testée ? le beeuf Stroganov / Qu’est-
ce que vous mangez « pas parce que vous aimez mais parce
gue c’est vite préparé » ? des pdtes courgette-ail-creme
/ Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le
mieux ? (histoire de semer la zizanie) ma maman,
Claude / Qu’est-ce que vous dites pour rester polie quand vous
n’aimez vraiment pas un plat ? « C’est particulier, hein ! J’en
avais jamais mangé ! »

Florence

Florence Naveau vient de Mons. Elle est branchée volleyball et lecture. Elle est notre
comédienne honoris causa sur ce spectacle.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? Le raisin parce que c’est mon fruit préféré et parce
qu’il est récolté au mois de septembre, dans une campagne fraiche mais encore ensoleillée
et qui se pare de ses plus belles couleurs. Et puis, bien travaillé, on en fait un breuvage divin,
non ? / Culinairement parlant, quelle est la plus belle invention de
I’'hnomme ? la cuisson vapeur / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous
les jours pendant un mois sans vous lasser ? le chocolat / Qu’est-ce que
vous pouvez cuisiner super bien ? Si mes filles devaient répondre a cette
question, elles diraient : les quiches. / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner
super mal ? les desserts / Quelle spécialité culinaire étrangére vous
pouvez vous vanter d’avoir testée ? Ma préférence va a la
cuisine libanaise. /| Qu’est-ce que vous mangez «
. pas parce que vous aimez mais parce que c’est vite
\ préparé » ? une pizza surgelée... en cas d’extréme
urgence uniquement / Dans votre entourage,
honnétement, qui cuisine le mieux ? (histoire de semer
la zizanie) Sans aucun doute et a I'unanimité de toute ma
famille, ma belle-sceur Josée. / Qu’est-ce que vous dites pour
rester polie quand vous n’aimez vraiment pas un plat? « C’est
certainement tres bon mais pas dans mes golits. »




Jeremie
Jérémie Brasseur vient de Mesvin. |l anime |’atelier avec sa chérie, Sandy.

Quel plat vous donne des boutons ? le beurre de cacahuéte / Culinairement parlant, quelle
est la plus belle invention de 'homme ? le pain au chocolat / Qu’est-ce que vous pourriez
“_',‘.}v manger tous les jours pendant un mois sans vous lasser ? le sandwich
’m‘ jambon fromage / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super bien ? Le
"‘:‘ gruau d’avoine / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super mal ?
' \\! i D’aprés ma femme, je ne maitrise pas tout a fait bien la cuisson de
' _ l'omelette mais c’est un sujet trés controversé. / Quelle spécialité

' culinaire étrangére vous pouvez vous vanter d’avoir testée ? Je ne
suis pas trés téméraire dans le domaine mais j’ai mangé une fois
un gdteau aux carottes... Une hérésie ! / A la télé, qu’est-ce qui
vous donne envie de manger ? les pubs pour le chocolat /
Qu’est-ce que vous mangez « pas parce que vous aimez mais
parce que c’est vite préparé » ? le mezzé de mon supermarché
préféré / Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le
mieux ? (histoire de semer la zizanie) le voisin / Qu’est-ce que

vous dites pour rester poli quand vous n’aimez vraiment pas un
plat ? « Le talc a la place du sucre glace... fallait oser ! »

.

Joachim

Joachim Andres Regueras Rodari vient de Colfontaine. Il est branché sport, théatre et lecture.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? une longue banane / Quel
plat vous donne des boutons? un plat de Ilégumes |/
Culinairement parlant, quelle est la plus belle
invention de I'homme? la frite belge /
Qu'’est-ce que vous pourriez manger .
tous les jours pendant un mois -
sans vous lasser ? de la noix de
coco / Qu’est-ce que vous pouvez
cuisiner super bien ? les hotdogs /
Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super

mal? les pdtes / Quelle spécialité culinaire
étrangere vous pouvez vous vanter d’avoir testée ? la
paélla / Qu’est-ce que vous mangez « pas parce que
vous aimez mais parce que c’est vite préparé » ? les
lasagnes / Dans votre entourage, honnétement, qui
cuisine le mieux ? (histoire de semer la zizanie)
mon papa / Qu’est-ce que vous dites pour rester
poli(e) quand vous n’aimez vraiment pas un plat ?
« Je suis allergique ! »




Marie

Marie Meys vient de Blaton. Elle est branchée course a pied et peinture.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? une péche : Car j’ai toujours la
forme. / Quel plat vous donne des boutons ? du cassoulet / Culinairement
parlant, quelle est la plus belle invention de 'lhomme ? Sans hésiter, la
crasse frite belge ! / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours
pendant un mois sans vous lasser ? du chocolat / Qu’est-ce que vous
pouvez cuisiner super bien ? les fondants au chocolat / Qu’est-ce que
vous pouvez cuisiner super mal ? les frites / Quelle spécialité culinaire
étrangere vous pouvez vous vanter d’avoir testée ? le poulet a la noix
de coco et au curry vert / Qu’est-ce que vous mangez « pas parce
gue vous aimez mais parce que c’est vite préparé » ? des pdtes /
Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le mieux ? (histoire
de semer la zizanie) mon tonton Rudy / Qu’est-ce que vous dites
pour rester polie quand vous n’aimez vraiment pas un plat ? « Je suis
toute barbouillée, j’ai mal au ventre. »

Nicolas

Nicolas Bragard vient de Mons. Il est branché lecture et cinéma.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? un ananas : Comme lui, j’aime le soleil. / Quel plat
vous donnerait des boutons ? probablement un plat de crustacés /
Culinairement parlant, quelle est la plus belle invention de
I’homme ? les frites / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les
jours pendant un mois sans vous lasser ? des pétes bolos / Qu’est-

ce que vous pouvez cuisiner super bien ? I'omelette, mais pas

n'importe laquelle : la plus simple qui soit / Qu’est-ce que vous
pouvez cuisiner super mal ? tout (ou presque) / Quelle spécialité
culinaire étrangére vous pouvez vous vanter d’avoir
testée ? le poulet tandoori / A la télé, qu’est-ce qui
vous donne envie de manger ? le film "Charlie et
la chocolaterie" de Tim Burton / Qu’est-ce que
VOUS mangez « pas parce que vous aimez mais
parce que c’est vite préparé » ? le pain perdu

(enfin, quand je le retrouve) / Dans votre

entourage, honnétement, qui cuisine le

mieux ? (histoire de semer la zizanie) Moi,

bien sir !




dphélie
Ophélie Noél vient de La Louviéere. Elle est branchée arts, sports et voyages.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? la papaye : Parce que c’est super bon,
on n’en trouve pas partout. Du coup, je pourrais me manger ou je veux. /
Quel plat vous donne des boutons ? le waterzooi / Culinairement parlant,
quelle est la plus belle invention de I’'homme ? le briouat, la pdte philo,
les feuilles de brick / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours
pendant un mois sans vous lasser ? le riz gluant, la mangue / Qu’est-ce
que vous pouvez cuisiner super bien ? Tout, j’ suis trop balaise /
Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super mal ? Avant, la soupe.
Maintenant, rien ! J’ suis trop forte, j’ te dis ! / Quelle spécialité
culinaire étrangere vous pouvez vous vanter d’avoir testée ? la
harira / Qu’est-ce que vous mangez « pas parce que vous aimez
mais parce que c’est vite préparé » ? les pdtes carbo’ sans créeme /
Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le mieux ?
(histoire de semer la zizanie) Cerise, ma sceur / Qu’est-ce que vous
dites pour rester polie quand vous n’aimez vraiment pas un plat ?
« Je ne digére pas ! »

Sandrine

Sandrine Hubert vient de Masnuy-Saint-Jean. Elle est branchée cinéma, musique et
photographie.

Sivous étiez un fruit, vous seriez quoi ? J'ai envie de dire : une courgette...
/ Quel plat vous donne des boutons ? Les chicons... mais surtout les
endives. / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours pendant un
mois sans vous lasser ? Absolument rien, je me lasse trés vite. /
Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner super bien ? un ceuf / Qu’est-
ce que vous pouvez cuisiner super mal ? deux aeufs / Quelle
spécialité culinaire étrangére vous pouvez vous vanter d’avoir
testée ? le dim sum bao / A la télé, qu’est-ce qui vous donne
envie de manger ? le journal de 13 h / Qu’est-ce que vous
mangez « pas parce que vous aimez mais parce que c’est vite
préparé » ? une tartine |/ Dans votre entourage,
honnétement, qui cuisine le mieux ? (histoire de semer la
zizanie) mon papa / Qu’est-ce que vous dites pour rester polie
guand vous n’aimez vraiment pas un plat ? « Mhhh, c'est
goiitu. »




Sandy

Sandrine Vansnick vient de Mesvin. Elle est branchée clown relationnel, marche nordique et
plannings. Elle co-anime I'atelier.

Si vous étiez un fruit, vous seriez quoi ? I'orange : J'en mange une tous les matins,

c'est bon et bourré de vitamine C et givrée c'est encore meilleur. / Quel plat

vous donne des boutons ? le crabe : J'adore mais je suis allergique ; quand

j'en mange, j'ai tres vite plein de boutons. / Culinairement parlant, quelle est

la plus belle invention de I'homme ? la bouilloire électrique, le four, le lave-

vaisselle / Qu’est-ce que vous pourriez manger tous les jours pendant un

¥y mois sans vous lasser ? des tortillas trempés dans de la sauce / Qu’est-

’ w ce que vous pouvez cuisiner super bien ? le cari de poulet / Qu’est-ce

que vous pouvez cuisiner super mal? les crépes: C'est une

malédiction, j'ai beau changer de recettes, je les rate toujours !

/‘ / Quelle spécialité culinaire étrangére vous pouvez vous vanter

/ d’avoir testée ? le lapin au camembert a Québec (C'était bon !)

/ A la télé, qu’est-ce qui vous donne envie de manger ? les

dessins animés, surtout ceux avec les écureuils qui amassent de grosses

noisettes / Qu’est-ce que vous mangez « pas parce que vous aimez mais parce que c’est vite

préparé » ? tous mes repas a la maison : boudin-compote, dinde panée-carottes rdpées,

hamburger-chicons,... / Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le mieux ? (histoire
de semer la zizanie) maman

Valentine

Valentine Hermant vient de Mons. Elle est branchée musique, cinéma et sport.

Quel plat vous donne des boutons ? les conserves cuisinées / Culinairement
parlant, quelle est la plus belle invention de I'homme ? la créme : Car
on peut la cuisiner avec tout et n'importe quoi. / Qu’est-ce que
vous pourriez manger tous les jours pendant un mois sans vous
lasser ? du gratin de courgettes au parmesan / Qu’est-ce que vous
pouvez cuisiner super bien ? la tarte saumon poireaux et la
charlotte poires chocolat / Qu’est-ce que vous pouvez cuisiner
super mal? la viande / Quelle spécialité culinaire
étrangere vous pouvez vous vanter d’avoir testée ? la
soupe miso / A la télé, qu’est-ce qui vous donne
envie de manger? les émissions culinaires /
Qu’est-ce que vous mangez « pas parce que vous
aimez mais parce que c’est vite préparé » ? les pdtes
au beurre / Dans votre entourage, honnétement, qui cuisine le
mieux ? (histoire de semer la zizanie) ma mére / Qu’est-ce que vous
dites pour rester polie quand vous n’aimez vraiment pas un plat ?
« J'ai beaucoup mangé a midi (ou au petit déjeuner). »




BoustiTaille

Pour son spectacle de fin d’année, la promotion 2016 de notre atelier théatre
a mis les petits plats dans les grands. Et pour vous régaler, pas question de
recourir a la cuisine ciseaux. Au diable, le réchauffé ! tous nos sketches sont
certifiés 100 % faits maison. Une belle brochette d’auteurs ont pris la plume pour
concocter la vingtaine de sketches fort goltus qui composent le menu de cette
soirée. Laissez-vous tenter par nos confitures, nos pates carbonara, nos duos de
légumes, nos omelettes a la truffe...

Selon la recette traditionnelle de notre atelier, toute la troupe a mis la main a
la pate : Sandrine nous a fourni en poéles Cuicuit-Tout®, Carine a amené sa plus
belle fourchette, Nicolas a sorti sa grosse courgette, Aurélie et Marie se sont
munies de leur louche et de leur spatule de combat, Valentine s’est chargée de
la commande des bonbons et Delphine de celle des pizzas. Et nous voila, avec
Joachim qui a amené un bon bouquin (‘Les kilos je m’en balance’), Ophélie et sa
réserve personnelle de divines sucettes, Sandy et son petit coeur de caramel qui
fond, et moi qui vous garantis une chose : vous nous en direz des nouvelles !

Ici, le théatre ressemble un peu a un grand pique-nique convivial. Qu’on soit
salé ou sucré, allergique au lactose ou végétarien, chacun est le bienvenu. A
partir des ingrédients qu’on apporte, la troupe déploie sa créativité et

expérimente ce qui rappelle fort le miracle de la multiplication des

pains: quand on forme une équipe

enthousiaste, on releve des challenges

prodigieux ! Et nous sommes toujours

friands de ce théatre-la : inventif, joyeux et
porté par la camaraderie.

Merci au public qui vient prendre part au
banquet de nos facéties. On espére que
chacun trouvera nos histoires savoureuses
et nos jeux délectables. Prenez place, mettez-
vous a l'aise : la Maison vous souhaite un bon
appétit !

Jérémie

l.es Gricoleurs de Boustifaille

les bouches de ‘grands gloutons’ : Marie Meys / les pupitres du Juste fruit :
Sandrine Hubert / les blocs polyvalents : Florence Naveau / I'arbre a sucettes, le
cornet de frites, 'emballage de Twix, le nuage divin : Ophélie Noél / le panneau
‘menu du resto’ : Jean-Pascal Giacometti / I'affiche du spectacle : Delphine
Bellante / les gateaux : Claude Cordier, Brigitte Motte et Ophélie Noél



fnotre atelier

Nos rencontres se déroulent une fois par semaine a Mons a la Maison de Quartier. La
premiere séance est gratuite. Elle permet a toute personne intéressée de découvrir ce que
I’on propose avant de se lancer - si on le souhaite - dans la grande aventure. Au cours des
premieres rencontres, les activités visent a créer une ambiance ludique et a développer
I’esprit de groupe. Dans la seconde partie de I'année, le groupe prépare la présentation d’un
spectacle composé de sketches et de fantaisies. Des essais de jeu développent les ressources
des comédiens et préparent la mise en scéne des textes. Le spectacle est un moment phare
de I'atelier d’initiation. C’est généralement la que les exercices et les jeux partagés durant les
mois précédents prennent tout leur sens. La rencontre avec le public dans une ambiance bon
enfant est une expérience magique, exaltante, difficile a décrire mais fabuleuse a vivre !

Et apres ? Pour ceux qui le souhaitent, I'aventure continue. Certains auront envie de
participer a la création d’un deuxiéme spectacle composé de sketches ; d’autres préféreront
monter une « vraie » piece de théatre. L’atelier oriente chaque participant vers le projet qui
répondra au mieux a ses attentes.

Le prochain groupe débutera fin janvier 2017.
contactez-nous : ateliertheatre.mons@outlook.com

la maison de Qquartier

Donnerie, Gratiferia, Repair Café, club Questions pour un Champion, gym et séances de remise
en forme, réunions Al-Anon, école de devoirs, soirées chant mantra, stages de vacances pour
enfants, voyages... Les activités de la Maison de quartier de I'allée des Oiseaux a Mons sont
multiples et destinées a un large public.

La Maison de Quartier est un projet a vocation communautaire. Son objectif est de lutter
contre les exclusions sociales et culturelles en invitant les personnes a s'organiser, s'entraider,
s'assister et se mettre en valeur mutuellement autour de centres d'intérét culturels,
économiques et sociaux. C'est un espace d'accueil, un lieu d'échanges, de rencontres et de
développement de projets individuels et collectifs ol les personnes peuvent se découvrir des
capacités, les développer, retrouver de la confiance en soi et de I'autonomie. La Maison de
Quartier est par nature, ouverte a tous et a toutes.

suivre sur Facebook :
maisondequartierdelalleedesoiseauxmons



Vendredi 16 décembre 2016 20h

""‘:.'f::”i‘ ~  samedi 17 16h et 20h
af mercredi 28 16h et 20h
essines / ( et jEUdi 29 16h et 20h

124b rue du Joncquois*

MONS

Pour la 32° année consécutive, les
Marionnettes traditionnelles montoises
créent un nouveau

SPECTACLE DE NOEL
4 actes, en francgais

Pour adultes et jeunes - Enfants admis

Alors que le rideau s’ouvre, le berger Natan murmure: Je n'aurais Jamais di
- | 4 W adresser la parole a ce \égionnaire romain
quand je suis descendu 2 Bethléem en fin
. daprés-midi... Je ne pensais plus a lui,
§ quand nous som- | r
mes  arrivés en
milieu de nuit. Les
Envoyes du Ciel 4
nous avaient réveilles et nous étions
pressés de découvrir 'Enfant et s2 maman... lci, dans notre grotte!
TROUPE: Marie-Madeleine Debrue, Yvonne Goffaux, Chloé et Marie
Myant, Brigitte Verplaetse, Jean-Pierre Brasseur, Stéphane Grouy,
Charly Lebrun, Joseph Leclercq, Olivier Myant et Etienne Riche.

PAF: Adulte: 5¢ - Jeune: 3¢ - Enfant (6-12ans): 2¢€ - Famille: 12¢
* Salle et parking a I'intérieur du domaine Ecole/Patro de Messines

Et Exposition artistique Invitation culturelle

’Vineﬁe Peintures, gravures, céramiques...
Infos et réservations: 065/ 34.98.82 Asbl Bétieme Montois Messines
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atelier-theatre.e-monsite.com ﬁ 0497 125 805



